
  
 

                   Es wird empfohlen, sämtliche Werkzeuge zu finishen um Reibwerte unter 0,2 µm zu bekommen. 

Die angegebenen Werte sind ungefähre Angaben und abhängig von der jeweiligen Anwendung sowie den Test- und 

Umgebungsbedingungen.         
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Technisches Datenblatt Gold TiN 

  

PVD – Beschichtung TiN 
  

Schichteigenschaften:   

  

Nanohärte bis zu: 26 GPa 

Reibungskoeffizient:  0,4 µm 

Schichtdicke: 1 – 7 µm 

Maximale Einsatztemperatur: 600°C 

Farbe: Gold 

 

 

Depositionstemperatur: 200°C – 4500°C 

Bevorzugte Anwendungen:  Bearbeitung und Zerspanung 

 Medizintechnik 

 Lebensmittelindustrie 

 optische Veredelung 

  

  

  

  

Diese Beschichtung ist geeignet als Verschleißschutz beim Walzfräsen und beim Bohren und Gewindebohren 

mit niedrigen und mittleren Schnittdaten. 

Verwendet wird TiN unter anderem bei Zieh-, Stanz-, Press- und Umformwerkzeugen für die Blech- 

bearbeitung (Stahlblech) und bei Werkzeugen für die Kunststoffverarbeitung.  

TiN verbessert die Entformung von Spritzgussformen.  

Häufig wir TiN aufgrund der typischen goldenen Farbe zur Veredelung von Oberflächen verwendet.  

Für die Medizintechnik ist die Titannitrid-Beschichtung durch die hohe Beständigkeit und Biokompatibilität 

geeignet.  

TiN ist lebensmittelecht und für den Einsatz in der Lebensmittelindustrie ideal.  

  


